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Halbfeste,
zerkleinernde Einrichtung

Abstract

Entwickelt wurde ein Zerkleinerungssystem fiir halbfeste, plastische und
plastoelastische Korper, insbesondere biologische Rohstoffe und Lebens-
mittel.

Hintergrund

Das Wolfen von Fleisch oder anderen biologischen Materialien erlaubt es,
innerhalb der Lebensmittelerzeugung /-verarbeitung groRe Produkt-
mengen gleichmafig und kontinuierlich zu zerkleinern. Die Intensitat bzw.
Effizienz eines Schneideprozesses ist dabei wesentlich von der
Schneidkantenlange der in Wolfmaschinen eingesetzten Lochscheiben
abhangig.

Problemstellung / Losung

In marktiblichen Maschinen werden Messer und Lochscheiben in der
Regel mit kreisrunden Offnungen nacheinander angeordnet. Bei
kreisrunden Offnungen existiert hierbei nur ein Punkt, bei dem Bohrungs-
kante und Messerschneide senkrecht zueinander stehen. Fir jeden
Schneideprozess, den damit verbundenen Energieverbrauch sowie die
erzielte Schneidgute ist dieser Auftrittswinkel aber ergebnisrelevant.

Die wesentliche Neuheit ist die realisierte Verlangerung der Schneidkanten
sowie damit einhergehend die senkrecht verlaufende Kraftwirkung von
Messer bzw. Bohrungskante zum Produkt. Die Offnungen in der Scheibe
sollen dabei vom Zentrum aus leicht versetzt angeordnet werden.

Abb.: Schneidsystem mit nieren-
férmigen Langlochern und parallel
zur Bohrungskante verlaufenden
Messerbalken

Vorteile gegeniiber dem Stand der Technik

Es wird ein kontinuierlich arbeitendes Schneidsystem fiir biologische
Rohstoffe realisiert, welches nach dem Prinzip des rotierenden
Scherschnittes arbeitet. Durch die Ausgestaltung der Lochscheibe und des
rotierenden Messers werden einseitige Belastungen von Antrieb als Motor
und Werkzeugen als Lochkanten und Schneidkanten vermieden. Bei
erhdhter Schneidintensitat wird auf der Basis eines geringeren
Energieverbrauchs der jeweilige Durchsatz erhoht und die Schnittqualitat

verbessert.
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